& Tehibs Koszyk do
garowania chleba

Informacje o produkcie

Drodzy Klienci!

Dobre warunki garowania ciasta drozdzowego poprawiaja
smak chleba.

Koszyk do garowania zapewnia dobre warunki fermenta-
cyjne, poniewaz moze gromadzic ciepto i réwnomiernie
je oddawac. Ponadto materiat zapobiega poceniu sie
ciasta. Niemniej jednak koszyk do garowania chroni
ciasto przed przeciggami i nadaje bochenkowi ksztatt,
wzor i typowa konsystencje.

Prosimy o zeskanowanie kodu QR i wyprébowanie
zamieszczonych pod nim dwdch przepiséw na chleb!

Zyczymy Paristwu wiele radosci z pieczenia -

oraz smaczneqo!
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Wazne wskazowki!

Koszyk do garowania przeznaczony jest wytacznie do wy-
rastania ciasta drozdzowego. Nie nadaje sie do pieczenia.
Nie wstawiac go do goracego piekarnika, chyba ze w celu
wysterylizowania. Istnieje niebezpieczefstwo pozaru!

Koszyka do garowania nie wolno nattuszczac olejem lub
podobnym $rodkiem ani my¢ woda, ptynem do mycia na-
czyn itp.

Przed wtozeniem ciasta do koszyka do garowania zaréwno
podtuznie uformowany chleb, jak i koszyk do garowania
nalezy starannie posypac ze wszystkich stron maka.

Jesli ciasto przykleja sie do $cian koszyka, oznacza to, ze
ciasto byto zbyt wilgotne, a koszyk do garowania nie zostat
wystarczajaco posypany maka.

Przygotowane ciasto umiesci¢ w koszyku do garowania

i przykry¢ je materiatowym pokrowcem lub czysta $cie-
reczkg kuchenna. Pozostawic ciasto na okoto 1 godzine

i 30 minut. Optymalna temperatura to ok. 35°C.

Aby wyja¢ ciasto z koszyka do garowania, przykry¢ ciasto
papierem do pieczenia i - przytrzymujac jedna reka -
odwrdcic koszyk do garowania i utozy¢ ciasto wraz z pa-
pierem do pieczenia na blasze do pieczenia. Nastepnie
zdjac koszyk do garowania. Taki sposéb przeniesienia
ciasta na blache zapobiega jego deformacji.



Uderzenie ciasta o blache mogtoby spowodowac zapadniecie
sie ciasta.

Szybko wsuna¢ blache do pieczenia do piekarnika, aby
ciasto nie rozlato sie na boki.

Po uzyciu pozostawi¢ koszyk do garowania do catkowitego
wyschniecia, aby zapobiec powstawaniu plesni. Mozna
wykorzysta¢ do tego celu ciepto resztkowe piekarnika.

Gdy koszyk do garowania jest catkowicie suchy, usung¢
pozostato$ci maki i zaschnietego ciasta miekka szczo-
teczka i wytrzepac koszyk.

Koszyk do garowania nalezy reqularnie sterylizowac,
umieszczajac go bez zawartosci w piekarniku na
ok. 30-40 minut w temperaturze maks. 120°C.

Pokrowiec materiatowy sktada sie w 100% z bawetny.
Mozna go pra¢ w pralce w temperaturze 30°C.
Przestrzegac réwniez wskazowek na wszywce pokrowca.
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