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Przepis na klasyczne wykrawane ciastka

Sktadniki

Sktadniki na ciasto: 1 opakowanie cukru waniliowego
125 g masta (zimnego) szczypta soli

75 g cukru starta skérka z potéwki cytryny
250 g maki 1jajko (rozmiar M)

szczypta proszku do pieczenia

Sposéb przyrzadzania
1. Ciasto: zimne masto (pokrojone na mate kawatki), cukier, make, proszek do pie-

czenia, cukier waniliowy, sdl, starta skérke cytryny i jajko zagnie$¢ na gtadkie
ciasto najpierw mikserem recznym z koncéwkami do zagniatania, a potem rekami.
Zawing¢ ciasto w folie spozywczg i wtozy¢ do lodéwki na co najmniej 30 minut.

2. Piekarnik nagrza¢ do temperatury 180°C (grzanie z gérny/dotu; termoobieg:
160°C; piekarnik gazowy: poziom 3). Ciasto rozwatkowa¢ na lekko oprészonej
maka powierzchni na grubos$¢ ok. 3 mm i wycigé ciastka za pomocg wykrawaczy.

3. Gotowe ciastka utozyé na wytozonej papierem lub matg do pieczenia zimnej
blasze i piec w piekarniku przez ok. 10 minut.

4. Aby uzyskac idealny wypiek nalezy pamieta¢, zeby ciasto byto zawsze dobrze
schtodzone podczas obrébki i pieczone bezposrednio po obrébce.

5. Po upieczeniu gotowe ciastka mozna udekorowaé, np. lukrem krélewskim.
Wyttoczone linie pomoga w dekoracji.

Porady dotyczace pieczenia ciastek

Najlepiej wykrawaé w cieScie bezposrednio wyjetym z lodéwki. Jesli ciasto nie bedzie
odpowiednio schtodzone, wéwczas trudniej bedzie oddzieli¢ je péZniej od wykrawaczy.
W takiej sytuacji lepiej odstawi¢ ciasto ponownie do lodéwki i siegnaé po inng schto-
dzona porcje.

Jesli mimo to ciasto bedzie trudno wyjaé z wykrawaczy, nalezy przed wykrawaniem
dodatkowo posypac je maka.

Mozna wyprébowad réwniez inne przepisy na ciastka, np. z ciasta kruchego.
Ciastka po upieczeniu muszg by¢ stosunkowo twarde.
Czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem i bezpos$rednio po kazdym kolejnym uzyciu umy¢ wykra-
wacze w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej iloSci ptynu do mycia naczyh.
Wykrawacze mozna rowniez my¢ w zmywarce do naczyn.
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