& Tehibo

Drodzy Klienci!

Nalezy przestrzega¢ nastepujacych punktéw dotyczacych

pielegnacji produktu:

- Nie pozostawia¢ noza zabrudzonego przywierajacymi
resztkami potraw. Nalezy go my¢ zaraz po uzyciu. Jesli
nie jest to mozliwe, nalezy chociaz krétko optukac néz
ciepta woda.

+ N6z mozna wprawdzie my¢ w zmywarce do naczyn, moze
to jednak doprowadzi¢ do zwiekszonego zuzycia ostrza.

Z tego powodu zalecamy fagodniejsze mycie reczne.

Do mycia nalezy uzywac tylko tagodnego ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie od razu przetrze¢ noz miekka scie-
reczka. Dzieki temu uniknie sie plam z naturalnych osadéw
wapniowych.

+ W przypadku mycia noza w zmywarce do naczyn nalezy
po umyciu jak najszybciej wyja¢ go ze zmywarki i w razie
potrzeby doktadnie osuszyc.

« Miniaturowe czastki rdzy z garnkéw, patelni lub wadliwych
koszy na naczynia maja tendencje do przywierania do me-
talowych czesci i s na poczatku widoczne jako plamki rdzy.
Nalezy usuwac¢ owe plamki $rodkiem do pielegnacji metalu,
aby zapobiec dalszemu rozprzestrzenianiu sie rdzy.

Zespot Tchibo

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 131759FVO5X03XIII - 2022-12 - 663 947



