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Ta wysokiej jakosci patelnia z aluminium
z antyadhezyjng powtoka nadaje sie

do uzytku na gazowych, elektrycznych,
szklanoceramicznych i indukcyjnych
ptytach kuchennych.

W aluminiowym dnie wtopiono dwa krazki
ze stali nierdzewnej. Dzieki temu patelnia
jest odporna na wysokie temperatury

i odksztatcenia.

Patelnia nadaje sie tez do uzycia w pie-
karniku w temperaturze maks. 150°C.
Nie nadaje sie do uzycia w kuchence mi-
krofalowe;j.

Aby smazy¢ w sposob energooszczedny,
nalezy dobra¢ Srednice ptyty kuchennej
odpowiednio do $rednicy dna patelni.
Gdy tylko patelnia osiagnie wtasciwg
temperature, mozna ustawi¢ na kuchen-
ce maty ptomien / niski stopien grzania.

OSTRZEZENIE

przed oparzeniami/pozarem

- Podczas uzycia patelnia nagrzewa
sie do bardzo wysokich temperatur.
Chwytac ja wytacznie za raczke, uzywa-
jac przy tym rekawicy kuchennej itp.

- Podczas wktadania/wyjmowania patelni
do/z piekarnika nalezy zawsze uzywac
rekawic kuchennych itp. Patelnia i raczka
nagrzewaja sie do wysokich temperatur.

- Pole grzejne indukcyjnej ptyty kuchennej
musi zosta¢ dobrane odpowiednio do
Srednicy dna patelni. Jesli dno patelni
jest zbyt mate lub jesli patelnia nie zo-
stanie ustawiona na $rodku pola grzej-
nego, moze ona nie zostac rozpoznana
przez pole grzejne. W zaleznosci od mo-
delu ptyty kuchennej moze wéwczas zo-
sta¢ wygenerowany komunikat o btedzie.
Wazne: Na indukcyjnej ptycie kuchennej
nalezy nagrzewac patelnie powoli.

Nie wolno nagrzewac pustej patelni.

+ Podczas uzywania patelni na indukcyj-
nej ptycie kuchennej moga pojawic sie
nietypowe odgtosy, ktérych powstanie
zwigzane jest z elektromagnetycznymi
wiasciwosciami ptyty kuchenne;j.

+ W przypadku uzywania patelni na kuchen-
kach gazowych nalezy dopilnowac, aby
ptomienie nie siegaty poza dno patelni.
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Numer artykutu

685 843 @20 cm
685 838 @24 cm
685 832 @28cm

Srednica patelni

Srednica dna
$15,8 cm
$18,8 cm

@ 22cm

Numer artykutu znajduje sie réwniez na spodzie patelni!

- W celu smazenia napetnia¢ patelnie
maksymalnie do 2/3 pojemnosci.

- Nigdy nie zostawia¢ patelni z gorgcym
ttuszczem bez nadzoru. Goracy ttuszcz
zapala sie bardzo fatwo.

Istnieje niebezpieczenstwo pozaru!

+ Jezeli na patelni nastapi zapton ttusz-
czu, nie prébowac gasic¢ go woda.
Istnieje niebezpieczenstwo wybuchu!
Ptonacy ttuszcz nalezy gasic przy po-
mocy gasnicy przeznaczonej do ga-
szenia ptonacego oleju jadalnego
oraz ttuszczu spozywczego.

*Przed przystapieniem do czyszczenia
patelni nalezy poczekac, az catkowicie
ostygnie.

- Sprawdzac reqularnie, czy raczka sie
nie poluzowata. W razie koniecznosci
koniecznie ja dokrecic. Potrzebny be-
dzie Srubokret typu torx, rozmiar T25.

Uwagi dotyczace uzywania naczyn

aluminiowych do gotowania

- Przed uzyciem upewnic sie, ze spdd pa-
telni oraz pole grzejne sg czyste. S6l,
cukier lub ziarna piasku, pozostajace
np. po Czyszczeniu warzyw, moga po-
wodowac zarysowania zwtaszcza na
ptytach ceramicznych, jezeli dostana
sie pod spod patelni.

* Gwattowne przemieszczanie patelni
po ptycie kuchennej moze spowodowac
pozostawienie $ladéw. Unika¢ nadmier-
nego przemieszczania patelni.

- Wysokiej jakosci powtoka antyadhezyj-
na sprawia, Ze nic nie bedzie przywie-
ra¢ do patelni ani sie przypalac.

W celu ochrony powtoki nie stosowa¢
podczas uzywania patelni ostrych ani
spiczastych przedmiotdw. Uzywac wy-
tacznie przybordw kuchennych wyko-
nanych z drewna lub zaroodpornego
tworzywa sztucznego.

Metalowe przybory kuchenne skracaja
zywotno$¢ patelni i moga przyczyni¢
sie do powstania zadrapan na jej po-
wierzchni. Nie kroi¢ potraw bezpo-
Srednio na patelni.

Nie przechowywac zywnosci na patelni
przez dtuzej niz 24 godziny.

+ Wskutek dziatania wysokich temperatur
powierzchnia patelni moze ulec prze-
barwieniu. Nie $wiadczy to o wadzie
materiatu ani nie wptywa negatywnie
na jako$¢ i wiasciwosci uzytkowe patelni.

- Unikac przegrzania: moze do niego
dojs¢ w przypadku nagrzewania pustej
patelni lub w sytuacji catkowitego wy-
parowania cieczy z przyrzadzanej po-
trawy. Skutkiem przegrzania moze by¢
wystapienie przebarwien na powtoce
patelni, a takze ostabienie wtasciwosci
antyadhezyjnych.

- Serwujac potrawy prosto z goracej patelni,
nalezy stawiac jg zawsze na réwnej pod-
ktadce odpornej na wysokie temperatury.

Wskazowki pielegnacyjne

- Przed pierwszym uzyciem zagotowa¢
w patelni wode. Nastepnie lekko nattu-
$ci¢ lub naoliwi¢ powtoke anty-
adhezyjna np. kroplg oleju jadalnego.

+ Patelnia nadaje sie do mycia w zmywar-
ce do naczyn, jednakze zalecamy deli-
katniejsze mycie reczne. Po uzyciu
umy¢ patelnie w goracej wodzie z do-
datkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn, uzywajac miekkiej gabki itp.
Przed ponownym uzyciem doktadnie
osuszy¢ zwtaszcza dno patelni.

- Do czyszczenia nie uzywac rysujacych
powierzchnie srodkéw czyszczacych,
druciakdw, proszkéw do mycia naczyn
ani $rodkéw do czyszczenia piekarni-
kéw. W zadnym wypadku nie uzywac
ostrych lub spiczastych przedmiotow,
takze w przypadku silnych zabrudzen.

+ Aby unikna¢ powstawania plam,
wysuszy¢ patelnie zaraz po umyciu.

Usuwanie odpadéw

- Patelnie nalezy usunac zgodnie z obo-
wigzujacymi w tym zakresie przepisami.

W przypadku pytan dotyczacych

produktu prosimy o kontakt.

Made exclusively for:

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany

www.tchibo.pl

www tchibo.pl/instrukcje \\X)



