Instrukcja uzytkowania i przepis

Tarka do szpecli

Drodzy Klienci!

Zawsze w zasiequ reki: dzieki Panstwa nowej
tarce do szpecli mozna tatwo przyrzadzié
niemieckie kluski ,,Spatzle" (szpecle).
topatke mozna w tatwy sposéb zamocowadé
do tarki w celu jej przechowywania.
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Uwaga na zadrapania

Niektore oczka tarki moga miec ostre krawedzie. Zachowa¢ ostrozno$é podczas uzytkowania
i czyszczenia produktu. Przechowywac tarke poza zasiegiem dzieci.



Przepis na szwabskie szpecle

Sktadniki (dla ok. 4 oséb)
400 g maki ok. 250 ml wody
4 jajka (rozmiar M) 1tyzeczka soli

Sposoéb przyrzadzania

1. Wsypa¢ make do miski, a nastepnie doda¢ do niej jajka, sél i mniej wiecej potowe wody.
Wymieszaé wszystkie sktadniki tyzka do mieszania lub mikserem recznym (z koicéwka
do mieszania).

2. Nastepnie dodac tyle wody, ile potrzebne bedzie do uzyskania lekko gestego ciasta.
Ubija¢/wyrabia¢ ciasto, az zaczng powstawac pecherzyki powietrza i znikng grudki.
Aby sprawdzi¢ konsystencje, nabrac ciasto na tyzke do mieszania i wla¢ z powrotem
do miski. Ciasto ma mie¢ gestg konsystencje i powinno powoli sptywac z tyzki.

ﬂ Konsystencja ciasta wptywa na pdzniejszy ksztatt szpecli. Aby uzyska¢ dtugie, cienkie
szpecle, ciasto powinno by¢ bardziej ptynne, z kolei aby uzyska¢ grubsze, krotkie kluski
nalezy przygotowa¢ gestsze ciasto.

> Konsystencje mozna zmieni¢ poprzez dodanie wody lub maki.



3. Odstawi¢ ciasto i zagotowac ok. 2 litry osolonej wody w duzym garnku (o $rednicy maks. 28 cm).

4. Gdy woda sie zagotuje, zmniejszyé temperature lub ptomien palnika, tak aby woda tylko
delikatnie sie gotowata.

5. Potozy¢ tarke do szpecli na garnku
i wla¢ na tarke okoto 2 tyzki ciasta.

6. Porcje ciasta przetrzeé réwnomiernie topatka
przez tarke w obu kierunkach.

7. Zdjac¢ tarke do szpecli z garnka. Szpecle sg ugo-
towane, gdy unosza sie na powierzchni wody.
Wyjaé je z gotujacej sie wody za pomoca tyzki
cedzakowej lub podobnego przyboru.

8. Powtarzac kroki 5 i 6 az do przerobienia
catego ciasta.

9. Gotowe szpecle usmazy¢ na masle na nieprzy-
wierajgcej patelni, a nastepnie podawac.




Czyszczenie

> W miare mozliwo$ci nalezy optukaé tarke zimnag wodg bezposrednio po uzyciu, gdyz wtedy
mozna najtatwiej usungc resztki ciasta. Nastepnie starannie umy¢ tarke w gorgcej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Najlepszym sposobem na wyczysz-
czenie otwordw jest uzycie szczotki do mycia naczynh, poniewaz mozna nig dotrze¢ do trudno
dostepnych przestrzeni. Tarka oraz topatka nadaja sie do mycia w zmywarce do naczyn.
t opatki nie nalezy jednak uktadaé bezpos$rednio nad elementami grzejnymi.

D> Osuszy¢ wszystkie czesci bezpos$rednio po umyciu.

> W celu przechowywania zamocowac topatke na tarce.
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